
Hotellmeny
FÖRRÄTT / STARTER

VARMRÄTT / MAIN COURSE

DESSERT

Toast Skagen med handskalade räkor, löjrom,  
rödlök & gräslök, pepparrot, citron

”Skagen” toast with shrimp, whitefish roe, red onion,  
chives, horse radish and lemon

(Maredsous 6)

Grillade tonfiskmedaljonger med salsa på avokado,  
sardeller & kapris. Serveras med jordärtkockspuré, 

handskalade räkor samt färskpotatis
Grilled tuna medallions served with a salsa made with  

avocado, sardines & capers. Served with Jerusalem artichoke 
puree, hand-peeled shrimp & new potatoes

(Belgo IPA)

ELLER/OR

Belgisk biffgryta “Stoofvlees” med potatisstomp
Belgian beef stew “Stoofvlees” served with  

roughly mashed potatoes
(Westmalle Dubbel)

Belgisk chokladfondant med vaniljglass
Belgian chocolate lava cake with vanilla ice cream

(Gulden Draak 9000 Quadruple)

Belgobaren


